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Sfida all'ultimo piatto
a "Cucina il Salento"

Giuseppe MARTELLA

Sfida all'ultimo piano a "Cuci-
na il Salcnto".Appuntanaentc,
questa sera a Masseria L'Asto-
re di Cutrofiataala con il Premio
gastronomico Che mette di
fronte una batteria di chef pro-
fessionisti. Una gara che si con-
clude con una cena di galla
alI'irttetTala della manifestazio-
ne organizzata dall'associazio-
ne culturale cutrolí,anesc• Lido
Fai presieduta da Luigi G,li e
Elena Amal.,igori. Giunto alla
terza edizione, "Cucina íl Saa-
lente)" C un CoIiteSt che vuole
sollecitare l'interesse per le
produzioni agricole locali,
quelle :a "Km (.1". e conservare e
rivalutare le pratiche e i saperi
legati alla tradizione culinaria
a,°d enog.ìstroni3m ie<'r salentina.

Prodotti tipici, idï'Iltitarl e l'1-
scoperti attraverso le nuove
pratiche agricole alla base di ri-
cette preparate in contenitori
clí terrsicotlra, quelli che gli ,trN-
gi,ani eïi C'utrirfïait+,a realizzano
da secoli. Cuocere nei cocci.
del resto. una pratica che
esalta le qualità nutrizionali e
orFlauaolc^ttirlae ch cigni alimen-
to rendendo i piatti gustosi. sa-
poriti riti e mai banali. A valutare
le pietanze una giuria d ccce-
zronc:corupotita da Donato Vpi-
sc•cal>o, Domenico M oggi, Da-
niela lAontinaaro, Marco liuz-

Ciaei in gara
q uesta sera a
masseria
l.' A-stca'e di
Cturofitano
per un
premio
gastronomi o

zo, Salvatore 'rullino. l giurati
saranno chiamati a esprimere
lelr_+n'i preferenze 4u impiatta-
mento c pulizia, corretta pre-
parazione. e ahplicsazknre tecni-
ca, armonia tra gli insarcdícnti.
degustazione e sapore e infine
sul colloquio con gli cltcf.

Gli el7cfin gara non manche-
ranno di raccontare e I,iOstra.
re qualche trnecbettet del me-
stiere al pubblico presente
che, dopo avere assaggiato i
piatti esprinrera un suo voto
che si senni-nera a tlnellr, della
giuria ufficiale. i printi tre clas-
sificati saranno premiati cori
un corso di specializzazione
per professionisti nella presti-
giosa Cast Alimenti, dal 1997
Scuola cli Cucina e dei Mestieri
dei Gusto. Nei corso della sera-
ta sarà presentato anche un
nientr speciale. elegante e raffi-
nato. ideate/ e realizzato dallo
chef Fabio l3andello con la sua
brigata, che renderla in chiave
moderna i piatti della tradizio-
ne. Ad accoritp,_agilare il gran
gaalla a Masseria L'Astore le so-
n ori eleganti di 5atraVita.
L'edizione )023 di "Cucina il
tialcni+i" e patrocinata da lte^-
gione Í'ttt>lia, Provincia di l.c°e-
cr, Comune di Cutroliaanca. Con-
federazione Nazionale dell'i'•]r=
trOan atra e dell a Piccola e Me-
dia Impresa cC.anier~.~ di Com-
mercio di l-kíce:e.
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