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Philippe Léveillé
in cattedra
per i formaggi

Tutto pronto. Lo chef bretone con Clara Cam plani

Martedì

I prodotti Ca.Bre
affidati a
Maurizio Botti e
Luigi Severo Riccardi

• Il formaggio sarà il protago-
nista della seconda puntata
di Chef per una Notte, in on-
da su Teletutto martedì 7 feb-

braio alle 20.30. Nell'aula ma-
gna di Cast Alimenti altri due
grandi campioni della nostra
iniziativa, Maurizio Botti, fi-
nalista ne12019 e 2020 e vinci-
tore nel 2021, e Luigi Severo
Riccardi, finalista nel 2021 e
primo assoluto nel 2022. A su-
pervisionare le loro creazioni
(delle tagliatelle di seppia
con foglie di porro e provolo-
ne piccante, e un crystal
bread con crema di Leones-
sa, gambero crudo e gelatina

di estratto di pomodoro), rea-
lizzate con i prodotti della ca-
searia bresciana Ca.Bre, ci sa-
rà lo chef bi-stellato Philippe
Léveillé del ristorante Mira-
monti l'altro di Concesio.
«Quando torno qui - am-

mette Botti - rivivo tutto quel-
lo che ho vissuto in quegli an-
ni, è una bellissima avventu-
ra che continua». Il cinquan-
tenne di Roncadelle giocherà
d'azzardo, proponendo l'ac-
costamento tra formaggio e
pesce, e fornendo un ottimo
esempio di quella che Léveil-
lé definisce «contaminazione
in cucina». Un azzardo che si
confermerà vincente anche
per Riccardi, che ama lavora-
re trasformando le materie
prime in creme e gelée.
Completeranno la serata

gli abbinamenti con vino e
birra curati da Andrea Mino-
ni perAlpori Festa, e l'intervi-
sta di Brio al campione della
pallavolo Alberto Cisolla,
ospite nel suo salottino. Nel
frattempo, vi ricordiamo di
continuare a postare le vostre
ricette «cavalli di battaglia»
sul portale gusto.giornaledi-
brescia.it.
Un'apposita giuria di quali-

tà selezionerà le migliori ricet-
te e gli appassionati che le
hanno proposte avranno la
possibilità di partecipare
all'esclusiva serata finale, su
invito, al ristorante Carlo Ma-
gno di Collebeato, con le mi-
gliori ricette di sempre. Conti-
nuate a condividere le vostre
ricette, quelle su cui siete im-
battibili, per provare ad esser-
ci. // FRA. RO

La carne
per il debutto
dell'«AII Star»

1
Pagina

Foglio

02-02-2023
26

www.ecostampa.it

1
4
6
1
7
6

Quotidiano


