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A cura della redazione - Photo courtesy Molino Dallagiovanna

DAL MEET MASSARI ALLA PASTRY BIT
COMPETION, ECCO [ NUGVI PROGETT]

CHE SARANNO PRESENTATI DA MOLINO
OALLAGIOVANNA A PARTIRE DA GENNAIO
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Dopo l'avvio della Pizza Bit Competition
nel 2021, che ha visto I'adesione di oltre
400 pizzaioli professionisti in gara a partire
da questo gennaio nelle selezioni regiona-
li, Molino Dallagiovanna & pronta a lancia-
re una nuova sfida, questa volta dedicata ai
talenti della pasticceria. Da gennaio, ver-
ranno presentati ufficialmente sui social
Dallagiovanna la Pastry Bit Competition e
I'innovativo concetto da cui nasce il con-
test. Promotore di questo nuovo progetto,
insieme al molino emiliano, un nome noto
nel mondo della pasticceria, svelato solo
durante la presentazione.

56

MEET MASSARI

MEET MASSARI R-EVOLUTION

Il nuovo progetto formativo promos-
so dal Molino si rivolge ai professio-
nisti dell’arte bianca e vedra coinvol-
ti, in tre incontri durante l'anno, il
maestro Iginio Massari, la figlia De-
bora e Giacomo Pini, docente Cast
Alimenti ed esperto di Management
e Marketing del Turismo e della Ri-
storazione. Saranno loro a illustrare
I'iniziativa nel dettaglio durante la
prossima edizione di Sigep.

dallagiovanna.it

SIGEP2022
il molino emiliano
vi aspetta al
Padiglione Bg
Stand o053

UN MOLINO DI EVENTI E NOVITA

PASTRY BIT COMPETITION

Un contest che si snoda in tutta
ltalia, che coinvolgera i migliori
pasticceri italiani per eleggere il
Dallagiovanna Pastry Ambassador
2024: colui o colei che meglio
riuscira a raccontarsi attraverso

le sue creazioni, le sue capacita

e il suo BIT. In questo modo si
aggiudichera la “scena”, diventando
il volto ufficiale del Molino per la
pasticceria in Italia e nel mondo,
affiancando |'azienda in fiere ed
eventi. Un'occasione unica che
segnera la carriera del vincitore.

La Competition sara a difficolta
crescente, secondo alcune tappe:
* Gennaio - fine marzo 2022
Iscrizioni su dallagiovanna.it

* Aprile 2022

Selezione dei 180 Pasticceri

* Maggio - novembre 2022

Gare regionali

® Gennaio e Febbraio 2023
Semifinali in montagna

® 2 Fasi Finali

La prima a giugno in Cast Alimenti
e la seconda a settembre 2023 al
Molino Dallagiovanna, che decretera
anche il vincitore.
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