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La corsa al titolo
dei cuochi azzurri
parte dal Garda

Salo

La squadra di chef
che volera a Singapore
¢ stata presentata

al Colombaro Golf

® Parte da Brescia e dal Garda
la corsa dei cuochi azzurri al ti-
tolo messo in palio dal Global
Chefs Callenge. In vista del cam-
pionato mondiale di cucina, la
Nazionale italiana cuochi (Nic)
negli ultimimesiha svolto gli al-
lenamenti a Brescia, rigorosa-
mente aporte chiuse, ai fornelli
di Cast Alimenti, e nei giorni
scorsi e stata presentata ufficial-
mente al Colombaro Golf di Sa-
10, con Luca Venturelli, presi-
dente dell’Associazione Cuo-

chi Bresciani, a fare gli onori di
casa. Il dream team della risto-
razione italiana e stato selezio-
nato in maggio e nei mesi suc-
cessivi ha brillantemente supe-
rato le selezioni europee, con-
quistando l'accesso alla fase fi-
nale, il mondiale di cucina vero
e proprio, la prestigiosa Global
Chefs Challenge, competizio-
ne biennale che quest’anno si
svolgera a Singapore dal 22 al
25 ottobre, in occasione della
Worldchefs Congress & Expo.
L'Ttalia ¢ in finale in tutte etrele
categorie (senior, junior e pa-
stry) ed e chiamata difendere il
titolo vinto nelle ultime edizio-
ni.

Rocco Pozzulo, presidente
della Federazione italiana cuo-
chi (Fic): «Questanazionale & la
punta di diamante della nostra
ristorazione».

Pronti alla sfida mondiale. Foto di gruppo per gli chef al Colombaro Golf

«In quanto detentori del tito-
lo, siamo la squadra da batte-
re», dice chef Carlo Bresciani,
salodiano, presidente di FIC
Promotion, che rimarca 1'im-
portanza dell’evento per I'im-
magine della cucina italiana.
Eccoli, dunque, i nostri azzurri,
in alcuni casi giovanissimi ta-
lenti, selezionati in tutta Italia e
guidati dal general manager
Gianluca Tomasi: il team Se-
nior & composto da Giuseppe
De Vincenzo di Bari e Andrea

Serale di Cuneo; il team Junior
da Francesco Locorotondo di
Barie dall’assistente Luigi D’An-
tonio di Napolj; il team Pastry
da Luca Bna’ di Modena, Mat-
tia Sabatini di Milano e dall’assi-
stente Stefano Barghini, anche
Iui di Milano. Dovranno con-
frontarsi conimigliorichef pro-
venienti da ogniangolo dimon-
do.Illivello & altissimo. L’ obiet-
tivo ériconfermare il titolo con-
quistato due anni fa a Dubai. //

SIMONE BOTTURA

«Non spostate 'ospedales:
raccolte piu di 5mila firm
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