
.

ILLYCAFIFÈ E CAST ALIMENTI
INSIEME PER L'ECCELLENZA NELLA
FORMAZIONE GASTRONOMICA
Per illycaffè la collaborazione con CAST Ali-

menti - La Scuola dei mestieri del gusto è

un ulteriore passo avanti nella promozione

dell'eccellenza in ambito gastronomico. L'a-

zienda triestina si inserisce nel nuovo contesto

fornendo il suo blend I 00% Arabica al bar della

scuola e integrandosi nel piano di Alta Forma-

zione di CAST attraverso il contributo dell'Uni-

versità del Caffè e dei suoi docenti. L'obiettivo

didattico mira a esplorare le molteplici poten-

zialità del caffè come bevanda o ingrediente

nelle preparazioni culinarie dolci e salate. Gli

studenti - baristi, cuochi e pasticceri - posso-

no così cogliere l'occasione per approfondirne

la conoscenza, le tecniche di preparazione e

le caratteristiche organolettiche come oppor

turtità di abbinarnertto per la creazione di piatti

e bevande innovative e sostenibili.

"Questa unione", ha dichiarato Moreno Faina,

direttore dell'Università del Caffè, "si inserisce

in un contesto di consolidati rapporti con le

migliori scuole di cucina, testimoniando l'im-

pegno di lunga data dell'azienda nel promuo-

vere la cultura del caffè di alla qualità c nell'e-

splorare le sue potenzialità gastronomiche".

www.illy.com

www.castalimenti.it

L'OFFERTA DIDATTICA DELLA SCUOLA DI CUCINA BRESCIANA

SI ARRICCHISCE CON IL CONTRIBUTO DELL'UNIVERSITÀ

DEL CAFFÈ PER PROMUOVERE LA CULTURA DEL CAFFÈ

DI ALTA QUALITÀ ED ESPLORARE LE SUE POTENZIALITÀ

GASTRONOM ICH E

Promuovere l'eccellenza nella formazione yastrrrnOMiCa
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ILLYCAP'FE E CAST ALIMENTI

INSIEME PER L'ECCELLENZA NELLA
FORMAZIONE GASTRONOMICA

TRE CHEF ITALIANI
FESTEGGIANO IL MES

DELLA BIRRA CON
L"OKTOBERMENU"
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