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GIORNALE
DI BRESCIA

&

IL GIARDINO
CALICI AL CIELO
PERIL 40ESIMO

SP

GIARDINO

L'anniversario

# Passato, presente e futuro
unitidal Dna difamiglia. Tan-
ti ricordi e tante emozioni.
Tanti progetti e la volonta di
dare seguito all’appassionato
progetto di Gregorio Vianelli
e dalla moglie Emma Pader-
ni, ogginelle mani di Antonel-
la Vianelli, del marito Federi-
co Serlini e dei figli Filippo e
Ruggero.

Tutto questo & il ristorante
Giardino di Paderno Francia-

corta che ha festeggiato il
40esimo di attivita domenica
scorsa.

Lafesta. Trecento gliinvitati -
ex collaboratori, clienti e for-
nitori, tanti amici - hanno
brindato con le Bollicine do-
po una serata «in famiglia»
con cena a buffet e show coo-
king degno della ricorrenza.
Una serata fortemente
emozionale doveiquattrode-
cenni di intensa attivita sono
corsi veloci tra ricordi, molti
quelli che hanno sottolineato
la grande umanita di Grego-

rio, trasmessa alle figli e ai ni-
poti come un dono prezioso.

La storia. Il ristorante Giardi-
no di Paderno Franciacorta
apre nel 1984 nella casa natia
di Gregorio Vianelli, vulcani-
co ristoratore che dopo aver
dato vita al Jolly di Paderno e
al Conca Verde di Provezze
torna alle radici della casa di
famiglia.

Sostenuto dallamoglie Em-
ma, allestisce una compagi-
ne famigliare con le figlie An-
tonella, Michela e Ivanaredu-
ci dell’esperienza scolastica

dell’Alberghiero.

Il Giardino si colloca subito
nella hit dei miglioriristoran-
tie sfruttando anchelasplen-
didalocation e gli ampi spazi
diventa un must per cerimo-
nie ed eventi.

Negli anni 80 e 90 il Giardi-
no & infatti felice epicentro di
tante cerimonie e consolida
la sua specializzazione ri-
spondendo alle esigenze del
mercato.

Anche il ristorante alla car-
ta conquistaibuongustaicon
una proposta variegata.

Oggi. Antonella, Federico, Fi-
lippo e Ruggero sono i fieri
continuatori della passione
di Gregorio e Emma.

Il ristorante Giardinonon e
mai banale nelle sue propo-
ste, sempre al passo conitem-
pi.
L’esperienzadi Antonellae
Federico guidalaverve vulca-
nica di Filippo e Ruggero.

Filippo, dopo le eccellenti
performancealliceo linguisti-
co, a Cast Alimenti ei due an-
ni di esperienza lavorativa a
Londra, ¢lamente ditanteini-
ziative: «Sempre con qualche
nuova idea da sviluppare,
maifermo, come il nonno», ri-
corda mamma Antonella.

Ecomeilnonno anche Rug-
gero, da sempre attento agli
altri, a chi ha bisogno: «Da die-
ciannieilmotore delleinizia-
tive di volontariato in Africa
che nascono nel nostro risto-
rante - continua Antonella -.
Ancheio, in agosto, perla pri-
ma volta, sard con lui in Mo-
zambico per portare aiuto a
suor Eurides».

Il futuro. Al ristorante Giardi-
no diPaderno Franciacorta si
sono spenti gli echi della fe-
sta.

1140esimonon e un traguar-
do, ma un punto di partenza
verso nuovi orizzonti. //
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