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Pasticcieri a confronto

Seconda edizione di Mille&UnBaba organizzata dal Mulino Caputo al roof del Renaissance Naples Hotel Mediterraneo
La giuria presieduta da Sal De Riso premh la giovane Alessia Rosellino dello staff della Pasticceria il Gabbiano di Pompei
La sua Sinfonia ha battuto sul filo le altre otto proposte dei concorrenti di tutta Italia dimostrando la modernita di questo dolce

[ mille volti

del Baba

Luciano Fig nataro

splorare le nuove strade

della pasticreria moderna

atraverso un dolee antico

¢ tradizionale, Questo & il

significato profondo della

seconda  edizione  Mil
lefUn Babi organizzato dal
Mulino Caputo al Reof Garden
Angid del Remaissance Naples
Hotel Mediterraneo.La confer-
ma dell’azienda napoletana di
una attenzione puntuale, pro-
lungata ¢ non casuale al mondo
della pasticceria che £n grande
evolugione grande alla passione
di tanti giovani che si dedicano
aquestarte,

Alessia Roselline, 28 anni,
ha vinto la seconda edizione del
coneorso Mille&UnBaba: la sua
Sinfonia di Baba, un cubo ripie-
no di fragole poché, croccante
alle mandorle e cremoso allava-
niglia, sormoentato da una mous-
s¢ di mandarino di Ciaculli, ha
convinto tutti§ giurati. La Rosel-
lino, formatasi presso la CAST
ALIM 1 di Brescia, dal 2021
fa parte de]ia brigata della Pa-

sticceria Gabbiano Dulcls in
Pompei.

La giuria, presieduta da Sal
e Riso e composta da Antimo
Caputo, Salvatore Capparel z(Lr
tolare dell omonima pasticceria
napoletana); dal veneto
Pozza, tra i fondatori dell Acca-
demia Maestri Pasticeeri Tralia-
ni ¢ da Sabatino Sirica, il Cava-
liere della pasticceria parteno-
pea, ha valutato positivamente
le nove proposte arvivate in fina-
le.

E se Beatrice Busatta, titola-
re della Pasticceria BaBu doleee
s.ﬁam di Vicenza, ha “osato” un
bat mi doice a forma di fio-
re, farcito con crema al cloccola-
to bianco e piselli ¢ decorato
con germoght di pisello ¢ fiori
eduli disidratati, la sorrentina
Maria Varone, Pastry Chel
dell’ Hilton Sorrento Palace, ha
puntato su un gusto pill tradi-
zionale, declinando completa-
mente il suo Baba nelle consj-
stenze e neghi aromi del Biondo
sorrentino, Parvancia tipica di
Sorrento, di cui ha wtilizzato
polpa, buccia e foglie, in un
trionfodel Kimo.

11 cioccolato Tha farta da pa-
drone nella proposta di Luea
Borgioli, della Pasticceria Ga-
bardina di Montemurlo, in pro-
vincia di Prato. ) suo Baba 13 21
¢ stato una dichiarazione d'in-
tenti sin dal nome che indica i
kan (1321, appunto) che separa-
no Napoli da Vienna e rappre-
senta una sintesj tra il Baba ela
Sacher.

Guglielmo Cavezza, titolare
della Pasticceria Momimy Calé
di Cicciano, in provincia di Na-
poli, ha optato per la classica
torma del savarin. B suo BABA-
LA ha visto in abbinamento
una mousse al cioccolato con la
crema di ricotta di bufala cam-
pana, sormontata dailamponie
con una inzuppitura df lguore
piemontese di lampone,

lcan Christiansen, della bou-
rie artigianale e food mar-
ket Le Carré Francais di Homa,
ha proposto un Savarin con cre-
moso alla vaniglia, agrumi can-
diti ¢ frutta essiccata, flammeg-
giato con il Grand Marnier, co-
nica miscela parigina di cognac
e liquore all'arancia amara.

“Avita mia, la proposta del pa-
stry chel Giuse tofaro,
della Pasticeeria La Dolce Vo-
glia di Frattaminore, in provin-
cia di Napoli, ha esibito una for-
ma, creata rigomsamenm senEa
stampi, che richiama il profilo
del Vesuvio, con un riplenc di
mousse alla vaniglia e una prali-
natura di nocciole all ancienne.

Roberto Maturn, impiegato
stabilmente nella pasticeeria di
famiglia: La Dolce Sosta di Cusa-
na Mutri, in provincia di Bene-
vento, ha sostituito la classica
bagna al rhum con uns inzuppi-
tura alla blrra di ciliegia del 5an-
rio e farcito i suo baba, Baba-
birra di Bosco, con composta di
fragoline e sablédi torrone.
Fabie Scozzafava, in forza

s0 1l Ristorante Pelice di
Lucea, con unaspecial ione
nella pasticoeria gluten free e
lactose free, per guesta seconda
edizione di Mille&UnBaba, ha
550 4 punto un Baba Tirami-
ealizzato con Fioregiut dol-

cl, crema al mascarpone ¢
lattosio, caviale di caffe, bagna
ai zhum = Laifoe famtm 2 C0N Ca-
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Nella foto grande in alto, Antimo e
Carmine Caputo con i nove partecipanti
alla gara. A fianco, la premiazione della
vincitrice da parte della giuria
presieduta da Sal De Riso. Nelle foto
piceola sotto il titolo, la proposta della
vincitrice Alessia Rosellino della
Pasticceria Il Gabbiano di Pompei
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