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Sapori della Campania
Pasticcieri a confronto
Seconda edizione di Mille&UnBabà organizzata dal Mulino Caputo al roof del Renaissance Naples Hotel Mediterraneo
La giuria presieduta da Sal De Riso premia la giovane Alessia Rosellino dello staff della Pasticceria il Gabbiano di Pompei
La sua Sinfonia ha battuto sul filo le altre otto proposte dei concorrenti di tutta Italia dimostrando la modernità di questo dolce

I mille volti
del Babà

Luciano Pigi notar o

E
~p.iloraraz le nuove strade
della pasticceria moderna
a7t7TavQrSO un dolce antico
e t odi xic,n.ale_ Queste è il
significato profondo della
stiiconda edizione N+lil-

leakCln liaba organizzato dal
N'IulincJ Caputo .al Buoi. Ciardel1
Angie dei Iicna.titi4,itic e Naples
lloterl b7editrrrtneo_Lra carnl'e;r-
rli.l dell'azienda napoletana di
una attenzione puntuale. pro-
Itingata e nurt casuale al mondo
dello pasticceria ta.a che r> in g -,anale,
evoluzione grande alla passione
di guati giovani che si dedicano
ti q ncst Arte.

Aletisia l'iosellino, 2h anni,
ha vinto la seconda e.'dizicaie del
concrarsoN1.11u4;Unl;aat>1: la sua
Sinfonia di lìaba.un cuboripic-
no di fr agnle poclac. ct aarcantie
alle mandorle e crcntusai alla va-
niglia. sormontato da una inous-
oc di mandarino di Ciaic'ulli, ha
convinto tutti t giur€t ti, La f;ascl
lino, formatasi presso la C.+yBi
,\l.I Mi NTI cti I t a_sci: :It l',i(l'_'1
La parte della brigata della Pa-

sticceria Gabbiano Dulcis in
Pompei.

1.g s;ïnrita, presieduta d.:, Sal
De Riso c composta dai Atlt.itltt>
Capirle, :Salvatore  Ctappaarelli (tt-
tolare dell'omcan ima p asticceriat
napoletana); dal vcn_tc, Carlo
pozza, tra l fcandatnt'i dell Ace11-

dentia M,tCstli Plsticreri Italia-
ni e da Sabatino dir-iuta il Cava-
liere della pasticceria parteno-
pea, ha vea!utabo pusitivatnente
le nove proposte arrpvratc-in fina-
le_

;;' se- Beatrice l3usatta. titola-
re della Pasticceria 1-óaliu dolce e
salato di Vicenza, ha -osato- un
bado senti dolce ;l forma di flo-
re, fAtr'itOcon crema ;i.l c 1-a+.ecila-
to bianco e piselli e decorato
con germogli di pisello e Fori
eduli disidratati, la Searrcntina
Maria Varolte. Psastry Che('
da.~il'[lr.t.~an Sorrento Palace, htt
puntato su un gusto più tradi-
zionale, declinando completa-
mente il suo Cado nelle consi-
stenze e negli aromi del Biondo
nrrc°iitinao, l'arancia tipica di
Serrento. di cui ha utilizzato
polpa. buccia e foglie, in un
trion fo del t{.taiO.

il cioccolato Idtai fatta da pa-
drone nella proposta di Luca
Borgiolï, della Pasticceria Ga-
bardina diMaantelnurka, in pro-
vincia d i Prato li suo Balia 13 2!
è stato uno dichiarazione d'in-
tenti sin dal nome che indica i
knt {1321. appunto) che separa-
no Napoli da Vienna e rappre-
senta una sintesi tra il baba e la
.`iºa[•heº'.

tiu,sÿlpelmo Cavezza. t.ltolare
della Pasticceria Mcarunhy Cafë
di Cicciano, in provincia di Na-
poli, ha optato per la classica
forma del savlrin. Il suo RAPA-
LA' l~.a v'içtei in .+bbir,tinicittq
Una nlnllStiC` al Clúeee)laal..i con la

crema di ricotta di burala caam•
pru!a, sormontata dai lamponi 
con una tnzuppittirrx di liquore
piemontese di lampone.

Jcaln Christiarrsen. della bou
laan,gct i- artigianale e load nttar-
ket Le Carré Francais di liurna.
ha proposto arai -ovalin rrsn("Te-
MUSO calla vaniglia, agrumi cdati-
diti e filata essieccat::a. fiammeg-
giate con Grand Marnkr.
aliea miscela parigina di cognac
c lic.luc>14a11'aranciat:atilara.

°A vitti tnia, Ta ;a opqsita del pa-
strt' che!' Giuseppe Cristnfarl,
della Pasticceria l.a Dolce vo-
glia di Fratttanìnorc, in p,travitl-
c_ia dl Napoli. ha esibito una lOr-
niA_,cicatc:rigax-tasalïlcntcscnza
stampi, che richiama il profilo
del Vesuvio, t°orl un ripieno di
mousse alla vaniglia c unta di-
nat'uriadi noccinlcall'ancicnne.

Roberto Maturo. 3nTia;p.vatn
stabilmente nella pasticreriai dl
famiglia: La Dolce di Ctisa-
no Muu-i, in provincia di Bene-
vento, ha sostituito io cie sr_.icta
bagna al i'ILLni con una inzuppi-
tura alla birra di ciliegia del San-
Mio e i'are'ita,t ip suo b,abia. llübta-
birra di ps+,see-, con composta di
fri,r?upíucc.sablcdi torrctite.

la'abir_, 5cc , atav+a, in f+ar2
presso il Ristorante Felice di
Lucca, con una specializzazione
nella pasticceria ,gluten ree e
lactose trr_•c, per questa seconda
edizione di Milla~4ilnllaha, ha
mesxt a punto un Balia d'it t.ïillá
sì3, realizzato cori h'iorr+a;iut dc,I

creni.a al mascarpone senza
lattosio, caviale di caffè. bagna
a1 rhtuaa e caffè c finitura con ca-
ca o ignaro iz! pa:alvcrres,
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CA,PKATO E7139 -13452$7B9 -i231234 CAPUTO

Nella toto grande in etto, Andrea e
Camtine Caputo cani nove partecipanti
atta gara A fianco, ta premiazione della
vincitrice da parte della giuria
presiedute da Sal Ue Riso. Nelle loto
Accula sotto It titolo, la preposta della
vincitrice Alessia Roseaino della
Pasticceria II Gabbiano di Pompei
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Le proposte
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